
 

Bageri, från 07 

Vi bakar klassiska svenska bröd och bakverk utan 
kompromiss kring råvaror och hantverk. De flesta 
råvarorna är ekologiska, mycket av mjölet kommer 
från Appells lantbruk utanför Ängelholm, en hel del 
av frukt och bär odlar vi själva i Axelstorp. 
 
Surdegsbröd 85 
Rostbröd 94 
Rågbröd 95 
Surdegsfralla 22 
Vallmofralla 25 
Kanelbulle 48 
Kardemummabulle 48 
Kolasnitt 22 
En perfekt tempererad chokladboll 42 
Croissant 50 

Mackor (07-16) 
En bredd surdegsfralla med gott smör och pålägg. 
 
Ost från hagarnas mejeri 65 
Flatrökt skinka från Undersåkers charkuteriefabrik   65  
Både ost och skinka                                                  65  
Både ost och skinka, samt skånsk senap och 
sommargrönt                                                            65 
 

Sexa, från 11 

Små mumsigheter att äta innan lunchen, eller när man under 
dagens gång blir sugen. Går bra att dela. 
 
Svarta körsbär förvarade i saltlake sedan i somras  75 
Salt- och vinägersolrosfrön  60 
Inlagda gröna tomater  75 
Spicken brilling med hallonvinäger  75 
Torkat Isterband  75 
Ramslökad ost från Hagarnas 150 

 
Lunch (11:30-14) 
 
Paj och en skål sallad med mammas dressing                          160 
En tallrik grönsakssoppa                       195 
Furuhems terrin, surkålrabbi Superschmelz och 
skånsk senap                                           210 
Kalla kokta havskräftor, plommonvinägermajonnäs och  
en skiva grillat bröd                      425 
Friterad torsk med nobissås, ugnsrostad potatis vänd i 
vitlökssmör, en skål sallad med mammas dressing                  265 
Oxtartar med skånsk senap, ugnsrostad potatis vänd i 
vitlökssmör, en skål sallad med mammas dressing                 265 
Sommargrönsaker med gulärtscreme och en vinäger  
gjord av surdegsbröd                        235 
Pumpafröglass och bär                       90 
 
 
 
 
 

KAFFE och Te 
Bryggkaffe 55 
Espresso 55 
Cortado 57 
Flat white 62 
Cappuccino 62 
Cafe Latte 69 
En kopp te / En kanna te  47/79 

dryck 
Ett glas av Ingrid Marie äppelmust från Axelstorp         55 
Ett glas av vår egen soda 47 
Drink’in the sun, 0,3% veteöl, Mikkeller 69 
Skånsk pilsner, Remmarlövs gårdsbryggeri 35 cl 80 
 
COCKTAILS  
Rabarbernegroni 175 
Fläderhighball 175 
Morotsmartini 175  
 
VITT VIN 
2025 Clemens Busch, Riesling, Mosel 165/780 
2024 La Sénéchalière, ‘La Bohème’, Loire 195/930 
2023 Luis Seabra, Xisto Ilimitado Branco, Douro 160/740 
2023 Hervé Villemade, Cheverny Blanc, Loire  175/830  
2022 Château de Béru ‘Montserre’, Chablis 400/1 950 
2022 Pithon-Paillé, ‘Mozaïk Blanc’, Loire 740 
2023 Schloss Lieser, Riesling Kabinett ‘Juffer’, Mosel 820 
2024 Benoît Courault, ‘Le Petit Chemin’, Loire 890 
2024 Foradori, ‘Fontanasanta’ Manzoni Bianco, Trentino 940 
2022 Dominio do Bibei, Ribeiro ‘Lalume’, Galicien 940 
2024 La Grange de l’Oncle Charles, ‘Mille Lieuz’, Alsace 990 
 
ROSÉVIN 
2025 Frank Cornelissen, ’Susucaru Rosato’, Sicilien 195/930 
2022 Vacheron, Sancerre Rosé, Loire 225/1070 
 
RÖTT VIN 
2022 Conestabile della Staffa, Il Rosso, Umbrien 140/650 
2023 Bodega Lanzaga, Corriente, Rioja     150/700 
2022 Mas de Libian, Bout d’Zan, Rhone 160/750 
2023 Ziereisen, TAL, Baden  200/950 
2021 Âmevive, Syrah, Santa Barbara County 345/1 680 
2022 Ampeleia, ‘Unlitro‘, Toskana 100cl 690 
2024 La Roche Buissière, ‘Petit Jo‘, Rhône 610 
2023 Castell'in Villa, Chianti Classico, Toskana 800 
2019 Château La Brande, Bordeaux 820 
2024 Clos du Tue Boeuf, Cheverny ‘Rouillon’, Loire 850 
2021 Envínate, ‘Taganan Tinto’, Teneriffa 940 
 
Vill du ta en titt på vår stora vinlista är det bara att 
säga till. 
 
Allergier? Prata med din servitör eller servitris 


