FURUHEM

MIDDAG PA FURUHEM

Trerattersmeny

Valj en forratt och en varmratt, dessert ar
spettekaka.

/person 950

Gille

Som tradtionen i Skdneland foreskriver sa lagar vi.
Gille ar en generos fest for hela bordet. Vi valjer
ett antal olika ratter fran A la carte menyn och
ibland sadant som endast finns for stunden. Gille
delas av hela bordet.

/person 1500
Drycker till Gille valda av oss/person 895
FORRATTER

Alla forratter ar individuella

: Ett grillat 4gg med tangvinager och vitlok Thermidrome
: Furuhems terrin med det grona fran purjoloken
och skansk senap
: Smérad manna, mangoldsoppa och gotlandstryffel
: Kalla kokta havskraftor, korsbarsvinagermajonas och en
skiva grillat brod (+195 vid val av trerittersmeny)

HUVUDRATTER

Vara huvudratter ar inte lampliga att dela pa om
det inte star tydligt i menyn

: Pensionerad mjolkko hangd i atta veckor, tillagad over
brinnande appelkvistar

FOR TVA ELLER FLER

: Plockat kott av piggvar som tillagats langsamt i roken,
med cidersas

: Kroppkakor fyllda med svamp, vintergront fran Axelstorp

: Ugnsbakad flaskrygg, skuren tunt och virmd i en sas av
brodvinéger, soldatbonor och vintergront fran Axelstorp

DESSERT

Vi serverar endast en dessert, Spettekaka

Valdigt goda agg, socker och potatismjol, tillagas
langsamt och under hela dagen over brinnande
bokved. Skars upp pa bestallning till dig och serveras
med garnityr som varierar for dagen.

Allergier? Prata med din servitor eller servitris

ALKOHOLFRIA DRYCKER

Ett glas appelmust av [ngrid Marie fran Axelstorp 55
Ett glas av var egen soda 47
Mikkeller, 'Drink in the sun’, vetedl, 0.3% 09
DRINKAR

Rabarbernegroni 175
Morotsmartini 175
Fladerhighball 175
OL

Remmarlovs gardsbryggeri, 'Skansk pilsner’ 35 cl 80
CIDER

Ett glas hantverkscider 150
NV Vildcider 'Gryning’ 750 ml 650
2015 Vin & Natur "Héxjos’ 750 ml 650
2019 Pomologik 'Sand’ 750 ml 650
2024 Hjulsjé 103, 'Kungséapplet’ 750 ml 650
2021 Brutes 'Rosa himmel’ 750 ml 650

VIN PA GLAS

Vill du ta en titt ps var kallarlista ar det bara att
saga till

VITT

2024 Domaine de Triennes, ‘Les Auréliens’, Provence 140/650
2025 Clemens Busch, ‘Riesling’, Mosel 165/780
2025 Albamar, ‘Albarifio’, Rias Baixas 185/880
2024 La Sénéchaliére, ‘La Bohéme’, Loire 195/930
2024 C & M Apffel, ‘Avant la Tempéte’, Savoie 200/940
ROSEVIN

2025 Frank Cornelissen, 'Susucaru Rosato’, Sicily 195/930
2022 Vacheron, ‘Sancerre Rosé’, Loire 225/1 070
ROTT

2023 Bodega Lanzaga, 'Corriente’, Rioja 150/700
2022 Mas de Libian, '‘Bout d'Zan’, Rhone 160/750
2023 Ziereisen, 'TS’, Baden 165/775
2025 Chai de la Dive, 'Les Moulins’, Loire 170/810
2020 Suertes del Marqués, 'El Lance’, Teneriffa 180/840



