
 

Frukost från 07 
Surdegsbröd, smör, ost och skinka, grönt från Axelstorp  130 
Lägg till ett kokt ägg och kaviar +15 
Smörad mannagröt med äppelmos och mjölk 145 
Pocherade ägg med svamp 155 
+Surdegsbröd och smör  +45 
En skiva rostat bröd med pumpafrösmör och jordgubbsylt 135 
Hallonkräm och grädde 135 
Krabbelurer med plommonsirap and vispad grädde 145 
 

Bageri 
Kardemummabulle 48 
Kanelbulle 48 
Croissant 50 
Kolasnitt 22 
En perfekt tempererad chokladboll 42 

 
KAFFE och Te 
Bryggkaffe 55 
Espresso 55 
Cortado 57 
Flat white 62 
Cappuccino 62 
Cafe Latte 69 
En kopp svart te 47 
En kopp grönt te 47 
 

DRYCK 
Ett glas äppelmust av Ingrid Marie från Axelstorp        55  
Ett glas av vår egen soda 47 
Ett glas blåbärsjuice 47 

 
Allergier? Fråga din servitris eller servitör.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Lunch (11:30-14) v. 42 
Serveras med grönsaksgarnityr som delas av bordet, 
surdegsbröd och smör, bryggkaffe och kaka efter maten ingår. 
 
Pepparrotskött, kokt oxbringa med sötsyrlig pepparrotssås 195 
 
Piggvarskroketter, med dillmajonäs 195 
 
Rödbetstartar, långsamt bakad rödbeta Crappudine mald vid 
beställning, äggula och rågbrödssmulor 195 
 

öl 
Remmarlövs gårdsbryggeri, ’Skånsk pilsner’ 35 cl 80 
Mikkeller, ’Drink in the sun’, veteöl, 0.3%  69 
 

Cider 
Ett glas hantverkscider  150 
NV Vildcider ’Gryning’ 750 ml 650 
2015 Vin & Natur ’Häxjos’ 750 ml 650 
2019 Pomologik ’Sand’ 750 ml  650 
2024 Hjulsjö 103, ’Kungsäpplet’ 750 ml 650 
2021 Brutes ’Rosa himmel’ 750 ml 650 

 
VIN på glas 

Vill du ta en titt på vår källarlista är det bara att 
säga till 
 

VITT 

2024 Domaine de Triennes, ‘Les Auréliens’, Provence 140/650 
2025 Clemens Busch, ‘Riesling’, Mosel 165/780 
2025 Albamar, ‘Albariño’, Rías Baixas     185/880 
2024 La Sénéchalière, ‘La Bohème’, Loire 195/930 
2024 C & M Apffel, ‘Avant la Tempête‘, Savoie        200/940 
 

ROSÉVIN 

2025 Frank Cornelissen, ’Susucaru Rosato’, Sicilien 195/930 
2022 Vacheron, ‘Sancerre Rosé’, Loire 225/1 070 
 

rött 

2023 Bodega Lanzaga, ’Corriente’, Rioja     150/700 
2022 Mas de Libian, ’Bout d’Zan’, Rhone 160/750 
2023 Ziereisen, ’TS’, Baden  165/775 
2025 Chai de la Dive, ’Les Moulins’, Loire 170/810 
2020 Suertes del Marqués, ’El Lance’, Teneriffa 180/840 

 
 


